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ENSALADILLA DE GAMBAS A LA MADRILENA il

Racion para 4 personas

"RECETA

CAZD. - AGUA - SAL - ARROZ.—Cuando medio litro de agua puesta en un cazo al fuego con una cucharada de sal, rompa a hervir,
le agregaremos media tacita de arroz que dejaremos en hervor unos 20 minutos. Después lo saca-

remos a un escurridor Y lo pasaremos por agua fria.

EMSALADERA. - GAMBAS COCIDAS. —Pondremos el arroz en una ensaladera y le mezclaremos 200 gramos de gambas cocidas y peladas,
ARROZ. cortadas en trocitos. ;

HUEVOS. - MOSTAZA, - ACEITE. - SAL.—En un tazén grande, batiremos bien 2 yemas de huevo con una pizca de mostaza, mientras le echa-
VINAGRE. mos de vez en cuando un chorrito de aceite, hasta que la mayonesa coja cuerpo. Después |e afiadi-
remos media cucharilla rasa de sal y una cucharada de vinagre. Volveremos a batir y finalmente,
con una cuchara de madera, esparciremos la mayonesa de modo que cubra el arroz de la ensa-

ladera.

PRESENTACION. - HUEVOS DUROS.—Adornaremos la ensaladilla rodedndola con unas gambas, alternadas con trozds de huevo duro y
TOMATES. - GAMBAS. rajas de tomate crudo. (Serén 3 huevos duros cortados en 4 trozos).

NOTA.--Se puede sustituir el arroz por 4 patatas cocidas con un poco de sal y cortadas en cuadn-

tos, que mezclariamos con las gambas.
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