cazo batider 4 huavos % cucharadas azdcar 4 cucharadas harina mantequilla

1 copa ron

vartido del batide al molde rabozado de harina

50 gramos frutas escarchadas

Tl
f\)mcoclxo c!e rutas

_reaciones
PROHIBIDA LA REPRODUCCION
INSTRUCCIONES AL DORSO




BFZCOCHO DE FRUTAS Dentro de un IT.'IEE enviaremos a Vd. la

siguiente coleccidn de fichas, si no dispo-
ne lo contrario.

Colecclion XX
Ficha M.® 1574

Siempre que nos escriba, le rogamos
indique su nimero de suscriptora.

RECETA

CAZO. - HUEVOS. - BATIDOR. - AZUCAR.—En un cazo batiremos primero 4 huevos y 5 cucharadas de azidcar, luego 4 cuchara-
GARINA. - MANTEQUILLA. - ROM. das de harina. Después de unirlo bien, le agregaremps 100 gramos ide mantequilla

derretida y una copa de ron, y lo volveremos a batir.

MOLDE DE BIZCOCHOS. - MANTEQUILLA.— En un molde de bizcochos, cuyos costados y fondo untaremos con un poco de man-
HARINA. - FRUTAS ESCARCHADAS. tequilla, echaremos la mitad del batido. Luego sobre la crema distribuiremos 50 gra-

mos de frutas escarchadas, cortadas en pedacitos y rebozadas en harina.

HORNQO.— Después verteremos encima la otra mitad del batido y lo meteremos a un horno flo-

jo hasta que cuaje. Lo serviremos en frio.
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